
Vitigno: Catarratto 100%
Grape Variety: 100% Catarratto
Zona di produzione: Sicilia
Production area: Sicily
Altitudine: 400 metri
Altitude: 400 mt
Tipo terreno: vulcanico e medio impasto
Soil type: volcanic
Densità d’impianto: 5000 piante
Vines per hectare: 5000 plantes
Sistema di allevamento: Cordone speronato o Guyot
Training system: Spurred cordon or Guyot
Ql.Uve per Ha: 100-130
Ql.Grapes/Ha: 100-130
Periodo Vendemmia: Settembre/ Ottobre
Harvest period: September/ October
Andamento climatico: Caldo- Umido
Climate: Hot- humid

Tìade Vino Spumante 
EXTRA DRY

Colore giallo paglierino con delicati sentori.
Dalla briosa freschezza, la sua versatilità estrema lo rende

ben strutturato e piacevole al gusto. Eccellente come aperitivo.
Temperatura di servizio 8-10° C

Straw yellow color. Fruity and well-structured, its extreme
versatility makes it lively fresh with delicate hints.

Excellent as an aperitif.
Serving temperature di servizio 8-10° C
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